Marcay cosecha:

Bernardo Géalvez Brandy

Procedencia
Jerez de la Frontera, Cadiz, Espafia.

i Presentacion en botellas:
[Bnmnn]mm] 700 ml

Seamy 1000 ml

DATOS DEL LICOR CATA
Tipo: FASE VISUAL:
Brandy.

Brillante y de color marrén con tonos ambar.
Elaboracion y/o crianza:

FASE OLFATIVA:
Se emplea la elaboraciébn denominada ‘Cabeceos’

consistente en la mezcla e homogenizacion de los Su aroma evoca los excelentes vinos que se han
componentes para cumplir con las especificaciones destilado para su elaboracion. Se deduce un toque a
finales. roble.

El envejecimiento se da en barricas de roble con

una capacidad de 500 a 600 litros segun el método FASE GUSTATIVA:

empleado en Jerez de “criaderas”y “solera”. Con cuerpo y suave.

Graduacion alcohoélica: 36%alc.
Total Azucar: 13 gr/l

Color: I.P.T: 10.5-70T40 VC VENE RA BLE
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Masa Volumica 20°: 958’5 gr/l C A P T A L



